Grilled bread.
Crispy pork belly with miso-yuzu.

Smoked edamame.

Osaka-style Iberian pork gyozas.
Smoked eggplant glazed.
Spinach sprouts salad.

Karaage chicken.

Rock Shrimp.

Katsu Sando.

Japanese-style bluefin tuna tartare.
Usuzukuri of hamachi and black garlic.
Usuzukuri of salmon roasted

with Japanese mustard.

Grilled bluefin tuna, mango sweet chili.
Black Cod marinated in white miso.
Peruvian-style grilled chicken.

Salmon a la brasa, teriyaki y verduras.
Grilled beef with wok vegetables:
Angus

ﬂﬁE§j< i o Wagyu

la carta

aperitivos
Pan ala brasa. 5 ¢
Torreznos con Miso-yuzu. 8 v«

Edamame ahumado. 5 v# e

entrantes
Gyozas de cerdo al estilo de Osaka. 70 &y

Berenjena a la llama glaseada. 72 i &
Ensalada de brotes de espinacas. 72«

Pollo Karaage. 72 &«

Rock shrimp (gambas en tempura). 77 &8 @@,

Katsu sando.78&a#®

crudo

Tartar de atun rojo estilo japonés. 24 &= w0
Usuzukuri de hamachiy ajo negro. 24 &
Usuzukuri de salmén soasado

con mostaza japonesa. 15&>a8

main dishes
AtuUn rojo a la brasa, mango sweet chili. 29 = %@
Black Cod marinado en miso blanco. 32 ¢ &
Pollo a la brasa al estilo peruano. 78
Salmén a la brasa, teriyaki y verduras. 78 w g
Carne a la brasa con verduritas al wok:

e Presade Angus 29 © &

e Lomo de Wagyu 45 &



MAKI
Fried shrimp, avocado,

spicy mayo maki.

Salmon and avocado maki.
Kappa maki (cucumber and avocado).

s Pelican fresh roll.

Spicy salmon tempura maki.

Assorted makis (3 rolls of 3 types).

NIGIRI

Akami nigiri.

Chutoro nigiri.

Aburi salmon nigiri.
Marinated mackerel nigiri.
Eel Nigiri (Unagi).

Crispy tuna nigiri.

h

Assorted nigiris.

Pink Pavlova.
% Choco-miso.
7 Mochi.

Brioche french toast.

Spicy tuna maki.

Black Angus nigiri.

sushi

MAKI

Maki gamba frita, aguacate,

SpiCy Mayo. 75 &g

Maki de salmén y aguacate. 74 w5
Kappa maki (pepino y aguacate). 70 & ey
Pelican fresh roll. 75 &

Maki Spicy tuna. 76 @& iy

Maki en tempura spicy salmon. 76 =& w05

Variado de makis (3 rolls de 3 tipos). 34

NIGIRI

Nigiri de Akami. 9 &=

Nigiri de Chutoro. 9&:=»s

Nigiri de Salmén Aburi. 7,5 &5

Nigiri de caballa marinada (Saba). 7 &=
Nigiri de Anguila (Unagi). 8 &=s

Crispy tuna nigiri. 8 w5 @

Nigiri de Black Angus. s #s

Variado de nigiris. 24

postres

Pink Pavlova. g & «
Chocomiso. & # %t
Mochi. 2,5

Torrija de brioche. 7 “was®

Todo nuestro pescado ha sido congelado segun la normativa vigente (Real Decreto 1420/2006)
para garantizar su seguridad y calidad.

Gluten & Crustdceos¢% Huevos@® Pescado®® Cacahuete88 Soja§# Ldcteos® Frutos de cdscara @ Apio@8 Mostaza@

Granos de sésamo & Didxido de azufre y sulfitos se. Moluscos € Vegetariano g Picante §



